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Case History - Noberasco

Testare nuovi concetti

A cura di GB Studio®

La tradizione di alta gamma

Noberasco lancia
la bourguignonne
. dolce che punta
~" sull’originalita

ESIGENZA

Cifferanziars la propria offerta & un must ssmpre O
strategico per la gdo. Linserrmeanto in asscrirmeanto di
proposte gourmand di elevata quealita in grado o
socdistare il palate anche atraverse fafton cuall
linnovazions e Foriginalith & un trend racciaio dal retaller
il enolut, che puntano a soddisfars, tra l'altro, tanget
benestanti @ acculiuratl, in grado of apprezzans proposts
mend massicant. Ma anche target che hanno
comportarment flessibll a seconda della mearceclogia &

TECNOLOGIA

La fordita & prepanatn oon
cloccolats fondane

SOLUZIONE

La Bourguigronnge o utons
(ideata @ prodotta da

Moberasco in collaboraZions
con o chel Davide Palluda,
imsignito nel 2000 della stella
hichelin & gudicato cucto

noetta della radzions, rnsulta

Idice dal posto.
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giovane delrannc dalla Giusda Espressa) rsponde a questa
asigenza. Si tratta di un prodotto che, pur proponendo una

arginake & Innavativg.

La Bourguigronne o Autore acoosta la mighor frutta
asciccata alla foncuta di clioccolato:; per gustarka =i
Irrnerge ka frutta (datten, fichi, alblcocche, ananas
kurrcuat) nella fonduta fine a essemsa dooperta. E un
dessert in grads di esaltare Sia il palato Sa il mormento

miscalato con pregiate fose o
cacas ad estratt di vanigha
pura, A queshe si
acoomipagna frutta essiccata.

propria i piath di uno chef,
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CONSUMER BEMNEFIT

1. Portare in tavola in pochi
minuti un prodotio dalla
tradizicre gowmand, firmato da
una chef di farma

2. Usufruire di un prodotio che,
pur nel suo elevato standard
qualitative, & in linea con e
esigenze di praticith attuali

3, Godere di una ricatta
altarnenie comhaale e di gusio
senza dover affrontars la “prova
cucina”

4. Praoparme criginalith anchs n
occasione di un omaggio

erand legate ala necessia di

conservana nNad tempo |a consistenza
a le fragranze dela sus preparazion
afinchd al mamems del consume si

h FERILINGIEr e CLIBsto
abletthao, Gb studio ha afiancato d
giovane chef nella realizzacions dalle
inee di produzions & di ricetke che
conssntons di ottenans Fequilbno
perfatio tra le composizioni dellalta
scuola di cucing & ks gl innovatve
tecniche d produzicns alimentars.

Case History - Noberasco

Le occasioni di consumo
si fanno conviviali

TARGET

Consusnaton amanti di pradatti della tradizicne gourmand,
attenti alla qualitd & alla originalita, insieme alla garanzia di firme
sia di manca sia di professionisti gastronomi

Puus aBEnDa

Il ritumie per Fazienda &, in primo luogo, un foenosdmentc
da parte del consume di brand attenta ai trend ¢ alla qualith,
S aggiunge, poi, I differenciazione di prodotte, dhe nmanda
3 U Maggiont mondsbilith

CHI REALGTA LA BOURGUISNONNE D" AUTORE
Haberaco - Via Regione Bagnoli, 5 - Albenga (5

[*] Crm it STDs
S rells provin o A, 2 e 5 oo O 1EaG O SRTION I
o e i vl P (il i)
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